*UCS ™

I\ 3= \s)- ENCONTRO
DE CAXIAS DO SUL DE JOVENS

PESQUISADORES

¢
Qé @ E XV MOSTRA ACADEMICA

I, DE INOVACAO E TECNOLOGIA

Bioprospeccao de leveduras nao-convencionais com
potencial antibacteriano &
BICIUCS (JLEMA

Projeto:Torulaspora LABORATORIO DE
Autores: Ana Carolina Presotto Silva, Fernanda Knaach Sandri, ﬁ Sl
Fernando Joel Scariot, Ana Paula Longaray Delamare APLICADA
INTRODUCAO / OBJETIVO RESULTADOS

Bactérias resistentes a antibidticos sdo um desafio significativo —
enfrentado por diversos sistemas de saude ao redor do mundo. Tal —

. . Staphylococcus aureus Escherichia coli
cenario tem gerado grande demanda por compostos alternativos
para tratamentos mais efetivos. Por isso, a bioprospeccao de
microrganismos torna-se uma estratégia promissora, em razao do
potencial destes agentes na producao de moléculas bioativas com
atividade antibacteriana’. O objetivo deste trabalho € avaliar a 15
atividade antibacteriana de cepas de leveduras nao convencionais
nativas do género Starmerella previamente isoladas de meis
produzidos por abelhas sem ferrao.
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Figura 1: Atividade antimicrobiana das cepas
disponiveis contra S. aureus e E. coli.

Grafico 1: Classificacao realizada

MATERIAL E METODOS
através de escala semiquantitativa
- Ensaio 1: Avaliagéo da atividade antimicrobiana ibigao onde. (0) mdica ausen
inibicao onde: (0) indica auséncia,

(1) halo pequeno, (2) halo médio e

i 0 | | 7 a 7 a ~ (3) halo grande.
0 1 2 3
0 LEVEDURA S.aureus E.coli
—» 39% —>» * M9.1 + 1% 6leo 9,05 + 0,21 9,72 £ 0,20
; L4 M14.2 + 1% dbleo 9,92 £ 0,85 11,49 £ 0,15
23 cepas de Avaliagao potencial Leveduras com Leveduras M16.2 + 1% dleo 10,59+ 044 9,82+ 0,66
antibacteriano contra E. coli resultado ' | IO S
leveduras h selecionadas para M20.1 + 1% 6leo 8,0+ 0 12,42 + 0,95
e S. aureus positivo ensaio 2

Tabela 1: Analise quantitativa referente a formacao de halo de inibicao em mm.

As cepas M9.1, M14.2, M16.2 e M20.1 demonstraram melhores

| = 5o resultados diante do segundo ensaio realizado, especialmente a
cepa M20.1 com halo de inibicao de 12,42 mm contra a bactéria
> ] — E.coli (Figura 2). Observa-se na figura 3 o halo de inibicdo formado
{' —— > 7L | > ﬁ devido a presenca das bactérias inativas junto ao inoculo da cepa
- A £ M16.2.
lk_/L ﬁ == L_J’ * g N
Pré-inéculo DeInS|d:de opitlca Crescimento em 3 mL Incubagao por 48h
Leveduras Deée uraos 0_8 YEPD + 1% ()|80 de a 28°C1 SOb
selecionadas o girassol agitagao
v Figura 2: Atividade antimicrobiana Figura 3: Atividade antimicrobiana levedura
=~ Tratamentos dispostos NOS DOCOS levedura M20.1 + 1% Oleo de girassol M16.2 + E. coli inativa
Selecao Avaliacao potencial " i P _ PO¢
levedura antibacteriano perfurados em agar prewamente. semeado
com S. aureus e E. coli : - o
CONSIDERACOES FINAIS

Os resultados obtidos das cepas M9.1, M14.2, M16.2 e M20.1 sugerem
gue o Oleo de girassol, induz a via metabdlica secundaria das leveduras 2.
Observou-se também, que a presenca das bactérias inativadas na
concentracao de 1% e 10% junto ao in6culo da cepa M16.2 favoreceu o
crescimento e atividade da levedura. Porém, faz-se necessario o
Incremento de novas metodologias para selecao da cepa com maior

+

- Lan = J J potencial de producao de composto antibacteriano.
Pré-inéculo Densidade optica Crescimento em 3 mL YEPD +
M16.2 leveduras = 10uL, 30uL e 300uL de suspensao -~ -
DOkoo 0,08 de bactérias inativas REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

S. aureus e E. coli

— s < 0y

Avaliacao potencial Tratamentos dispostos nos pocos
antibacteriano perfurados em agar previamente semeado
com S. aureus e E. coli
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Incubacao por 48h
a 28°C, sob
agitacao




