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O mercado de fungos tem apresentado crescimento expressivo

em escala global, impulsionado pela busca por alternativas

alimentares mais sustentáveis e pela adoção de novos estilos de vida,

como o vegetarianismo e o veganismo. Além de seu valor nutricional,

estudos já demonstraram que os fungos produzem diversos

compostos bioativos com potencial benéfico à saúde humana,

incluindo propriedades antioxidantes, anti-inflamatórias e antitumorais.

Essas características tornam os fungos promissores para aplicações

nas indústrias farmacêutica, cosmética, agroquímica e alimentícia.

Nesse contexto, o presente trabalho teve como objetivo a extração

de proteínas a partir de fungos selecionados, visando sua utilização na

suplementação alimentar e, futuramente, sua produção em escala

ampliada.

INTRODUÇÃO / OBJETIVO

.

MATERIAL E MÉTODOS

RESULTADOS Os resultados obtidos demonstraram que a extração de

proteínas foi eficaz, utilizando um processo relativamente

simples e rápido, o que viabiliza a continuidade do projeto em
direção à produção em escala ampliada.

CONSIDERAÇÕES FINAIS

REFERÊNCIAS BIBLIOGRÁFICAS

APOIO

Entre os meios avaliados, para o Penicillium camemberti, o meio
MBD resultou em maior crescimento (11,5g/L), para o Pleurotus
pulmonarius foi o MEL (15,5g/L) e para o Hericium erinaceus foi o
MEFT (7,43g/L) (Figura 1).

Figura 1. Crescimento de Pleurotus pulmonarius, Penicillium camemberti e Hericium
erinaceus em diferente composições de meio de cultivo.

Na extração de proteínas, a maior quantidade foi obtida no meio

MEFT, para as três espécies avaliadas, nas duas condições. Quando

comparadas as duas condições de extração, no geral, apenas o ajuste

do pH foi o suficiente para a eficiência do processo, quando comparado

com a adição das esferas (Figura 2).

Figura 2. Extração de proteínas de Pleurotus pulmonarius (A), Penicillium camemberti (B) e
Hericium erinaceus (C) em diferente composições de meios de cultivo.

Penicillium camemberti
Pleurotus pulmonarius (26C) 

Hericium erinaceus

Cultivo líquido

MEL
Extrato de levedura - 1 g/L

Peptona - 10 g/L
Glicose - 20 g/L

Solução de sais - 50 mL/L

MP
Prodex (extrato de levedura bruto) - 1g/L

Glicose - 20 g/L
Sulfato de amônio - 5g/L
Solução de sais - 50 mL/L

MEFT
Extrato de farelo de trigo - 40 g/L

Glicose - 20 g/L
Solução de sais - 50 mL/L

MBD
Caldo batata 

Solução de sais - 50 mL/L

Amostra
Centrifugação 

Micélio 

Extração de proteínas
❖Controle

❖Ajuste de pH para 10
❖Ajuste de pH para 10 + 

esferas de porcelana 
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