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TG INDUTORES NATURAIS EMPREGADOS NA PRODUCAO DE PECTINASES
PRO-ENZIMAS POR Aspergillus niger EM CULTIVO EM ESTADO SOLIDO
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presenca de um indutor no
meio, no caso, a pectina.

Obj@tiVO para diminuir os custos do

processo, busca-se a
substituicao da pectina
purificada por subprodutos
agroindustriais de
baixo custo [12]

Avaliar a utilizacao de bagacos de
laranja e de tangerina como indutores
da producao de pectinases por
Aspergillus niger LB-02-SF, em cultivo
em estado solido.

Experimental

4 Microrganismo )
Aspergillus niger LB-02-SF
Inéculo

7x10’esporos/100 g de meio
% poros/100 g 0,

/ Meio de cultivo \

Ensaio C
pectina purificada

Atividade de pectinases totais (U/Q)

Ensaio T 24 48 72 96
bagaco de tangerina Tempo (h)
seco e moido Biomassa [A] e atividade de pectinases totais [B] em funcao do tempo de
cultivos de Aspergillus niger em estado solido.
Meios formulados com diferentes indutores:
T — bagaco de tangerina; L — bagaco de laranja; C - controle com pectina.

Farelo de trigo e
sais nutrientes

Ensaio L
bagaco de laranja
seco e moido

- / Conclusao

/ Condigoes de cultivo \ /Concentragﬁo celular: determina@
por parametros respiratorios 1!

A partir dos resultados pode-se indicar a aplicabilidade
frascos Becher (800mL) com econOmica e ambiental da utilizacao de bagacos de laranja e tangerina

100g de meio solido; Atividade de pectinases totais: como indutores da producdo de pectinases por A. niger em cultivo em
mantidos em estufa com método de redugao da viscosidade || octado sélido.

atmosfera saturada em de solugdo de pectina #!

umidade, a 30°C, por 96h Acucares redutores totais: hidrolise Refe réncias Bibliogréficas

\ / K acida + DNS Bl /
1] Tapre, A.R. & Jain, R.K. Int. Food Res. J. 21(2): 447-453, 2014.

" 1 : |. 3 Biotech. 6:1-13, 2016.
A 0]]e . | L Garg, G. et a ,
p VlE-!s,Cmé \ \ ' CNPq % 3] Fontana, R.C. Dissertagao de mestrado. Universidade de Caxias do Sul, 2004.
DECAUS0OSUL,  [FANRIGRS | Smonie 2] | [4] Malvessi, E. Dissertagdo de mestrado. Universidade de Caxias do Sul, 2000.




