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As pectinases sao enzimas capazes de hidrolisar substancias pécticas presentes em polpas e cascas de
frutas. Assim, a principal aplicacdo das pectinases é na industria de alimentos, nos processos de extragao
e clarificacdo de sucos. Estas enzimas sdo geralmente obtidas a partir de fungos filamentosos do género
Aspergillus. O cultivo desses microrganismos é influenciado por fatores como temperatura, pH e
concentracdo de oxigénio dissolvido, entre outros. A temperatura pode ter efeito tanto sobre o
crescimento quanto sobre a liberacdao de enzimas. O objetivo deste trabalho foi verificar o efeito da
temperatura do cultivo sobre o crescimento de Aspergillus oryzae IPT-301 e a produgao de pectinases
em meio liquido. O meio de cultivo utilizado foi composto por extrato de farelo de trigo (40 g/L), glicose
(5,0 g/L), pectina (20 g/L), extrato de levedura (0,05 g/L) e sais. O microrganismo empregado foi
Aspergillus oryzae IPT-301. Os ensaios foram realizados em frascos Erlenmeyer, mantidos sob agitagéo
reciproca de 300 rpm, com pH inicial 4,0, por 120 h. As temperaturas testadas foram 18, 23, 28, 33 e
38°C. O crescimento celular foi determinado por gravimetria, os acUcares redutores totais (ART) por DNS
apds hidrdlise acida, a atividade de pectinases pela reducdo de viscosidade de uma solucdo padrao de
pectina e o pH foi determinado em pHmetro. A cada 24 horas, um frasco era retirado para andlise. A
realizacdo dos ensaios permitiu verificar a forte influéncia da temperatura tanto sobre o crescimento
celular quanto sobre a producao de pectinases. A 38°C, o crescimento fungico foi fortemente favorecido,
atingindo maximo de 10,2 g/L, cerca de 20% superior as demais condi¢cdes. No entanto, a méxima
atividade obtida nesse caso foi de apenas 5,8 U/mL, aproximadamente metade daquela obtida no
processo conduzido a 33°C (11,0 U/mL). )& os maiores valores de producao especifica (Yp/x) foram obtidos
nas condicdes de 33°C e 28°C, 1,47 e 0,937 U/mg, respectivamente. Nos cultivos realizados a 18°C e
23°C, tanto o crescimento celular quanto a producao de pectinases foram negativamente afetados,
resultando em Yp/x de 0,206 e 0,555 U/mg, inferiores a todas as outras condicbes avaliadas. Os resultados
indicam que a temperatura tem forte efeito sobre este processo, afetando de forma diferente o
crescimento de Aspergillus oryzae e a sintese de pectinases.
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